
Welkom! 
 

Met uitzicht over het Galgenven en onze 

baan heten wij u van harte welkom in ons 

restaurant en op ons terras met het mooiste 

uitzicht van Nederland. Of u nu uit de baan 

komt, zich nog opmaakt voor uw ronde, of 

gewoon gezellig wilt aanschuiven: hier 

kunt u ontspannen en genieten. 

 

Onze menukaart is samengesteld met oog 

voor kwaliteit, seizoensproducten en 

smaakvolle eenvoud. Klassiek, maar met 

een eigentijdse twist. 

 

Heeft u allergieën of andere wensen? Geef 

het gerust aan, we denken graag met u mee. 

 

Laat u verrassen en geniet, op de baan én in 

ons clubhuis! 

 

Team Eindhovensche Golf 

  



 

 

Lunch 
 

Salades (geserveerd met brood) 
Huisgemaakte krokante kip – parmezaan – tomaat – rode ui – ranch dressing 17,50 

Salade niçoise - tonijn – haricots verts – ei – olijven – ansjovis    17,50 

Carpaccio – truffel mayonaise – parmezaan – rucola – pijnboompitjes  17,50 

Warme geitenkaas – walnoot – vijgenchutney      16,00 

Ceasar – gerookte kipfilet – parmezaan – ei – ansjovis - croutons   16,00 

Caprese – burrata – tomaat – basilicum – balsamico dressing    16,00 
 

Broodjes (ciabatta of waldkorn) 
Huisgemaakte krokante kip – rode ui – parmezaan – tomaat – ranch dressing 15,50 

Carpaccio – truffel mayonaise – parmezaan – rucola – pijnboompitjes  16,00 

Mortadella – stracciatella kaas – pistache crumble – groene pesto - rucola  15,50 

Tonijnsalade – zongedroogde tomaat – rode ui - rucola     14,50 

Warme geitenkaas – walnoot – vijgenchutney      14,00 

Caprese – mozzarella – tomaat – basilicum – balsamico dressing   14,00 
 

Tosti (wit of bruin) 

Ham en / of kaas           5,50 

Oude kaas en gekonfijte gember        5,50 

  



 

 

 

 
Kroketten (op wit of bruin brood) 

Twee luxe Brabantse rundvlees kroketten       11,00 

 

Soep 

Aspergesoep – asperges - ham         7,50 

Tomatensoep (soep met ballen)         5,50 

Franse uiensoep – kaas crostini         7,50 

 
 

Ei-gerechten (met wit of bruin brood) 

Uitsmijter ham/kaas/bacon         10,00 
 

12-uurtje 

Broodje kroket – spiegel ei op brood – tomaten soepje – kleine salade  14,50 



 

 

In de baan of bij snelle trek 
 

2 sneetjes (wit of bruin) 

Broodje gezond           6,00 

Broodje kroket           5,50 

Broodje ham en kaas          5,50 

Broodje kaas           4,50 

Broodje ham           4,50 
 

Diversen 

Tosti ham en kaas           5,50 

Worstenbroodje           5,50 

Between mueslireep          2,25 

Candybar            1,25 
 

Petflessen 

Aquarius            4,50 

Frisdrank            3,75 

Chaudfontaine (plat/bruis)         3,10 

  



 

 

Diner 
 

Voorgerechten (geserveerd met brood) 
Tataki van tonijn – Japanse sesam dressing – groenten – wakame    15,00 

Carpaccio van rund – truffel mayonaise – Parmezaan – rucola –pitjes   14,50 

Vitello tonnato – kalfsrosbief – tonijncreme – kappertjes – tomaat - ei  14,50 

Gerookte zalm – asperges – honing mosterd dressing – rode ui - kwartel ei  15,00 

Lamsham – asperges – balsamico dressing – zongedroogde tomaat – artisjok 15,00 

 

Soepen (huisgemaakt met brood) 
Aspergesoep – asperges - ham         7,50 

Tomatensoep (soep met ballen)         5,50 

Franse uiensoep – kaas crostini         7,50 
 

Hoofdgerechten 
Tournedos 170gr – rode portsaus         31,50 

Tonijn steak 180gr – antiboise         27,50 

EG Steak – kogelbiefstuk 200gr – truffeljus       26,00 

Saté - kippendij – atjar – kroepoek         23,50 

Hamburger – rundvlees – 225gr – cheddar – spek – ei – augurk – tomaat       18,50 

Asperges op brabantse wijze – ham – ei – kriel – boter – peterselie   26,50 

Zalm filet – asperges – hollandaise saus       26,50 

Kalfs filet – asperges – bearnaise saus       26,50 
 

 

Vraag gerust naar de chef’s special van deze week! 

 

Uw hoofdgerecht wordt met friet van “De Frietbar” en groenten geserveerd. 

 

 

 
Nagerechten 
Banoffee pie – cheesecake – banaan – karamelsaus – karamel ijs   8,50 

Dame noire – vanille saus – chocolade ijs – slagroom                     7,50 

Dame blanche – chocolade saus – vanille roomijs – slagroom     7,50 

  


